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1. SEKTOR | VRSTA POLJOPRIVREDNOG | PREHRAMBENOG
PROIZVODA

Specifikacija proizvoda ,,Dokazana kvaliteta“ (u daljnjem tekstu: Specifikacija)
propisuje klju¢ne faze proizvodnje svjezeg svinjskog mesa, posebne karakteristike proizvoda,
obveznu dokumentaciju u pojedinim fazama proizvodnje te opis sustava sljedivosti.
Specifikacija se odnosi isklju¢ivo na svjeze svinjsko meso kao i mljeveno svinjsko meso koje
nije bilo podvrgnuto ni jednom postupku osim hladenja, ukljucujuéi vakuumski pakirano meso

i meso pakirano u kontroliranoj atmosferi.

Svjeze svinjsko meso koje ispunjava kriterije ove Specifikacije oznacava se znakom
,Dokazana kvaliteta” sukladno Pravilniku 0 nacionalnom sustavu kvalitete poljoprivrednih i
prehrambenih proizvoda "Dokazana kvaliteta“ (Narodne novine, broj 18/20. i 93/21. i 128/22.)

u daljnjem tekstu: Pravilnik).

Svjeze svinjsko meso oznaceno znakom ,,.Dokazana kvaliteta” predstavlja meso s
posebnim karakteristikama koje se odnose na proizvodnju, kvalitetu te podrijetlo sirovina.
Posebne karakteristike koje se odnose na proizvodnju svjezeg svinjskog mesa definirane u ovoj

Specifikaciji temelje se na objektivnim, mjerljivim i sljedivim kriterijima.

Znak ,,.Dokazana kvaliteta“ na svjeZzem svinjskom mesu, osigurava potroSacima
vrhunsku kvalitetu proizvoda, dodatnu kontrolu proizvodnje svjeZeg svinjskog mesa, a
istovremeno potvrduje da su svi proizvodni procesi u primarnoj proizvodnji (prasenje i tov) i
klanje obavljeni u drzavi navedenoj na znaku ,,Dokazana kvaliteta®. Znak ,,Dokazana kvaliteta“

na svjezem svinjskom mesu odrazava dodanu vrijednost proizvoda.

Specifikacija propisuje posebne karakteristike proizvoda koje je potrebno ispuniti

tijekom proizvodnje svjezeg svinjskog mesa, a koje su propisane u tocki 3. ove Specifikacije.

Ovom Specifikacijom uspostavljaju se visi trzisni standardi od propisanih, dodatna
transparentnost i sljedivost podrijetla tijekom cijelog proizvodnog procesa kao i jacanje

povjerenja potrosaca osiguravanjem redovitih i neovisnih kontrola.

Sudjelovanje u Nacionalnom sustavu kvalitete poljoprivrednin i prehrambenih

proizvoda ,,Dokazana kvaliteta“ (u daljnjem tekstu: Sustav) je dobrovoljno.

Prije ulaska u Sustav svaki proizvoda¢ treba procijeniti prednosti i obveze koriStenja

znaka kao $to su razumijevanje Specifikacije, vodenje evidencija i ¢uvanje podataka, tekucu
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provedbu vlastite unutarnje kontrole koja osigurava da su ispunjeni svi zahtjevi Specifikacije

te omogucavanje kontrole od strane delegiranih kontrolnih tijela.

Svi dionici Sustava, pridonose vecoj =zastupljenosti domacih poljoprivrednih i
prehrambenih proizvoda na trziStu, poveéanju kupovine istih te jacanje domaceg lanca

prehrane.

2. OPIS POSTUPAKA PROI1ZVODNJE

2.1. Uzgoj Zivotinja

Proizvodnja prasadi opis

proizvodnji. Zapocinje prasenjem krmaca u prasiliStima. Prasad odmah sisa te im se uz sisanje
moze ponuditi i druga hrana primjerena njihovoj dobi. Ako se na farmama provodi kastracija
muske prasadi i skra¢ivanje repova, navedeni zahvati u pravilu se obavljaju do sedmog dana
starosti prasadi. Ako se provode nakon sedmoga dana zivota, mora ih provoditi veterinar uz

primjenu anestezije i sredstava za ublazavanje boli produzenog djelovanja.

Reprodukcija krmaca i nazimica

Nazimice u spolnu zrelost ulaze od minimalno 6 do maksimalno 8 mjeseci starosti.
Osim spolne zrelosti za prvi pripust bitna je pravilna razvijenost i kondicija koja se dostiZe
ovisno o pasmini ili hibridu. Rasplodivanje nazimica i krmaca odvija se prirodnim pripustom
ili umjetnim osjemenjivanjem. Krmace nakon odbic¢a zapocinju novi reprodukcijski ciklus
ulaskom u novi estrus. U tom razdoblju od krucijalne je vaznosti zadovoljenje hranidbenih

potreba zbog odrzavanja kondicije.

Razdoblje tova Zivotinja (tov svinja)
Razdoblje tova svinja ovisi o tipu hibrida odnosno pasmini koja se koristi te o zeljenoj
masi pri klanju. Konvencionalni tov najcesce traje 5 mjeseca, dok tov svinja do vecih zavrsnih

tezina traje 1 do godinu dana.



Uvjeti uzgoja i tova Zivotinja

Svinjama koje se uzgajaju i koriste u svrhu proizvodnje potrebno je udovoljiti njihovim
bioloSkim potrebama uz moguénost izrazavanja prirodenog ponasanja. Posjednik svinja mora
osigurati da prostor, sloboda kretanja, konfiguracija tla, konstrukcija zgrada i nastambi u kojima
se zivotinje drze, mikroklimatski uvjeti, njega, voda i hrana, kao i moguénost medusobnog
kontakta, uzimajuéi u obzir vrstu, dob i stupanj razvoja, mogucénost prilagodbe i udomacenost
zivotinja, odgovara njihovim fizioloskim i etoloskim potrebama u skladu s dobrom

proizvodnom praksom i znanstvenim saznanjima.

Zatvoreni sustav drzanja karakteristiCan je za intenzivnu proizvodnju. Podrazumijeva
drzanje svih kategorija svinja unutar zatvorenih objekata gdje se primjenjuju moderna
tehnoloSka i mehanizirana rjeSenja drzanja koja osiguravaju visoke standarde uzgoja i tova te

drzanja zivotinja.

Poluotvoreni sustav drzanja karakterizira drzanje svinja u Cvrstim nastambama uz
moguénost izlazenja i slobodnog kretanja u ogradenim ispustima. Osim kretanja, u ispustima
je omoguceno i hranjenje Zivotinja, te obavljanje osnovnih fizioloskih potreba. Uglavnom se

koristi za drzanje krmaca, nerastova i rasplodnih svinja, a rjede za drzanje tovnih svinja.

Otvoreni sustav drzanja karakterizira ekstenzivnu proizvodnju u kojoj se svinje drze na
otvorenom, uz mogucnost slobodnog kretanja. U hladnijem dijelu godine najceS¢e se drze u
jednostavnim i jeftinim objektima, ponekad zatvorenima samo s tri strane. U otvorenom sustavu

svinje se naj¢eS¢e drZe na paSnjacima uz mogucénost dodavanja hrane.

Za zivotinje se mora brinuti dovoljan broj osoba s odgovaraju¢im znanjem i stru¢nom
osposobljenos¢u, koji se prema njima odgovorno odnose. Posjednik mora pravovremeno
zatraziti veterinarsku pomo¢ za bolesne ili ozlijedene zivotinje te kod poroda, ukoliko je to

potrebno, osigurati i odgovaraju¢u njegu bolesnih, ozlijedenih i iscrpljenih Zivotinja.

Posjednik mora posjedovati evidenciju o lijeCenju Zivotinja te evidenciju uginuca u koju

mora redovito upisivati uginuca zivotinja.

Vrsta, kakvoca i koli¢ina hrane za Zivotinje moraju biti u skladu s vrstom, dobi i
fizioloskim potrebama Zivotinje. Prostorije u kojima se Zivotinje hrane i napajaju kao i opremu
za hranjenje 1 napajanje potrebno je odrzavati ¢istima, a oprema za napajanje 1 hranjenje mora

biti izvedena tako da Zivotinje mogu uzimati hranu i vodu na nacin primjeren njihovoj vrsti,



stanju i dobi. U hranu za zivotinje smiju se dodavati samo dopustene tvari koje se koriste u

preventivi, lijeenju i U zotehnicke svrhe, u skladu sa propisima.

3. POSEBNE KARAKTERISTIKE PROIZVODA

3.1. Podrijetlo glavnog sastojka

Svjeze svinjsko meso moze biti oznac¢eno znakom ,,Dokazana kvaliteta® s naznakom
drzave, ukoliko se svi proizvodni procesi provode u drzavi podrijetla Sto znaci da je Zivotinja

rodena, uzgojena, tovljena, zaklana i rasje¢ena u istoj drzavi.

3.2. Dobrobit Zivetinja (svinja)

3.2.1. PoboljSana hranidba

Potrebno je izraditi plan hranidbe. Izrada plana hranidbe iznimno je vazan dio u hranidbi
svinja, jer se na temelju nutritivnih vrijednosti prvenstveno nastoji podmiriti potrebe svinja za
hranjivim tvarima, kako bi ostvarile maksimalnu proizvodnost te istovremeno izbalansiranom
hranidbom smanyjiti troSkove stocne hrane. Dobro izbalansiranom hranidbom moze se utjecati
na poboljSanje mikroklime u nastambama za svinje, ali 1 posredno utjecati na smanjenje
onecis¢enja podzemnih voda nitratima.

Plan hranidbe moZe se izraditi samostalno, a izraduje se prema broju Zivotinja na farmi
1 podacima u kojoj se proizvodnoj fazi zivotinje nalaze. Podaci o broju zivotinja na farmi

preuzimaju se iz Jedinstvenog registra domacih zivotinja.

Potrebno je voditi evidenciju o hranidbi svinja sukladno planu hranidbe.

Kvaliteta hranidbe ima izravan utjecaj na proizvodnju i kvalitetu svinjskog mesa. Mora
biti osigurana hranidba primjerena dobi, tjelesnoj tezini i fizioloSkom stanju svinje. Za pravilnu
hranidbu Zivotinja, uzgajivaé mora uzeti u obzir genetske sposobnosti svinja 1 hranidbu
prilagoditi stvarnim potrebama — s obzirom na razdoblje rasta, svrhu koriStenja i ovisno o fazi
reprodukcije. UravnoteZena hranidba mora sadrzavati hranjive tvari (energija, bjelancevine,
minerali, vitamini) koje utjeCu na kasniju reproduktivnu sposobnost (mlade rasplodne
zivotinje), plodnost (rasplodne krmace) 1 osiguravanje iskoriStenja genetskog potencijala za rast

(tov).



Kukuruz i je¢am ¢ine glavni izvor energetskih potreba u hranidbi svinja dok se
nusproizvodi uljarica koriste kao glavni izvor bjelancevina (sojina, repi¢ina i suncokretova

sacma). Ovakva krmiva imaju visoku nutritivnu vrijednost te mikrobiolosku kvalitetu.

U hranidbi svinja koriste se krmne smjese pripremljene u registriranim mjeSaonama
hrane za svinje. Uravnotezena hranidba za zivotinje jedan je od najvaznijih ¢imbenika u
Sustavu. Hrana za zivotinje u Sustavu mora biti proizvedena kod odobrenih ili registriranih
proizvodaca hrane za zivotinje koji u mjesavinu dodaju krmiva koja su propisana sukladno
Uredbi (EU) br. 68/2013.

Proizvodac¢i moraju voditi evidenciju proizvodnje svih vrsta hrane za svinje koje
proizvode na svojem gospodarstvu kao i kupljene krmne smjese, prema kategorijama svinja i

razli¢itim periodima hranjenja.

Potrebno je voditi evidenciju proizvodnje hrane proizvedene na gospodarstvu i kupljene

krmne smjese

Kontrola plijesni i mikotoksina u hrani za Zivotinje (svinje)

Mikotoksini mogu izazivati niz $tetnih ucinaka na ljude i svinje. ViSegodisnja
istrazivanja pokazuju da mikotoksini ucestalo kontaminiraju Zitarice te je sustavna kontrola
mikotoksina u hrani za svinje neophodna kako bi se izbjegli negativni u¢inci na zdravlje, kao i

ekonomski gubici u poljoprivredi.

Kako bi se ispunio zahtjev za kontrolu plijesni i mikotoksina obvezno je napraviti
analizu hrane za svinje koju uzgajivac¢i sami proizvode te posjedovati dokaz o analizi (analiticka
izvjesca laboratorija) gotove krmne smjese na zearalenon i deoksinivalenol u ovlastenom

laboratoriju najmanje dva puta godiSnje.
Potrebno je voditi evidenciju dokaza o provedenim ispitivanjima plijesni i mikotoksina.

Evidencija dokaza o provedenim ispitivanjima/analizama ¢uva se minimalno godinu

dana.



3.3. Duljina prijevoza

Vrijeme prijevoza ne smije biti duze od 8 sati.

Zivotinje prevoze ovlateni prijevoznici koji imaju potvrdu o osposobljenosti za

vozace/pratitelje stoke.

Vremenski ogranicen prijevoz zivotinja pozitivno utjece na dobrobit zivotinja i zastitu
okolisa. Kako bi se poboljsali uvjeti dobrobiti zivotinja i smanjila razina stresa, te povecala
kvaliteta mesa, prijevoznici moraju osigurati kratke transportne rute, koje ne smiju biti duze od
8 sati, od proizvodaca do objekta za klanje i rasijecanje. Ograni¢eno vrijeme prijevoza smanjuje
rizik od ozljeda tijekom transporta, dugog izlaganja vanjskim utjecajima (ekstremne
temperature) i dehidracije. Kraca izloZenost stresu zivotinja jedan je od ¢cimbenika koji znacajno

utjece na kvalitetu mesa.

Potrebno je voditi evidencije o duljini trajanja prijevoza od proizvodaca do objekta za

klanje i rasijecanje.

3.4. Kvaliteta glavnog sastojka (svjeze svinjsko meso)

U slucaju lijeCenja Zivotinja antibioticima, karenca propisana u saZetku opisa

svojstva produZuje se za 5%

Uzgajivaci su duzni osigurati dobre uzgojne uvjete, provoditi odgovarajuée biozastitne
mjere 1 pratiti zdravstveno stanje Zivotinja, s ciljem minimiziranja rizika za nastanak 1 Sirenje
bolesti. Odgovorno koriStenje antibiotika smanjuje rizik od razvoja 1 Sirenja bakterija otpornih
na antibiotike. Upotreba antibiotika kod Zivotinja za proizvodnju hrane ogranicena je isklju¢ivo
na lijecenje Zivotinja pod veterinarskim nadzorom. U postupku lijecenja Zivotinje uzimaju se u
obzir smjernice za pazljivo koriStenje antibiotika, a tijek lijecenja za svaku pojedinu zivotinju
mora biti dokumentiran u arhivi uzgajivaca. U lijeCenju zivotinja s antibioticima, propisano

razdoblje karence produzuje se 5%.

Potrebno je voditi evidenciju o lijeCenju zivotinja.



4. OPIS SUSTAVA SLJEDIVOSITI KROZ CIJELI POSTUPAK
PROIZVODNJE

Posjednici

Posjednici koji sami proizvode hranu za svinje, moraju voditi evidenciju o
komponentama koje koriste u izradi kompletne krmne smjese. Kod kupnje krmiva s drugog
gospodarstva potrebno je imati dokumentaciju o kupnji s podacima o dobavljacu, koli€ini i vrsti
krmiva, datum otkupa i naziv dobavljaca. Kod kupnje hrane, posjednik je duzan voditi
evidenciju o propisanoj dokumentaciji koja dolazi sa hranom za svinje i moraju biti dostupne

ovlaStenim osobama za nadzor.

Posjednik koji posjeduje znak "Dokazana kvaliteta“ duzan je voditi Evidenciju o
uzgoju zivotinja koje udovoljavaju uvjetima Specifikacije. Izjava o na¢inu uzgoja svinja mora
sadrzavati podatke o broju uzgojenih i prodanih Zivotinja kao i podatke o kupcima tih zivotinja.

Evidencije se ¢uvaju na gospodarstvu nositelja Potvrde o sukladnosti.

Svaki posjednik ¢uva propisanu dokumentaciju radi dokazivanja sljedivosti

proizvodnje svinja najmanje 2 godine i moraju biti dostupne ovlastenim osobama za nadzor.

Dokumenti (putni list, prijevozni dokument, izjavu o nacdinu uzgoja), koji prate
zivotinju za klanje moraju sadrzavati sve potrebne podatke (broj dokumenta, jedinstveni
identifikacijski broj gospodarstva, mati¢ni identifikacijski broj poljoprivrednog gospodarstva,
naziv i adresu posjednika, mjesto utovara, vremenski rok dospijeca u klaonicu, broj prevezenih

kilometara i izjavu da se Zivotinja uzgaja sukladno uvjetima Specifikacije).
Izjava o nacinu uzgoja zivotinja (Prilog) sastavni je dio ove Specifikacije.
Klaonice, rasjekaonice

Svinje se kolju u odobrenim objaktima za klanje papkara (svinja) koji moraju biti u
sustavu certifikacije, tj. moraju podnjeti zahtjev delegiranom tijelu.
Klaonice/rasjekaonice/pakirnice u Sustavu ,,Dokazana kvaliteta® moraju osigurati
sljedivost unutar opsega klanja-rasjek i pakiranje i dokumentirati ga za svaku $arzu isporuc¢enih
svinja i dobivenih koli¢ina svjezeg mesa.
Prije klanja Zivotinja, klaonica provjerava prate¢u dokumentaciju:
- posjednik ima vazec¢i dokaz da je u sustavu certifikacije

- priloZenu pravilno popunjenu Izjavu o nacinu uzgoja zZivotinja
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- svjedodzba o zdravstvenom stanju zivotinja
- putni list.

Klaonica koja sudjeluje u Sustavu mora voditi evidenciju zivotinja iz Sustava te
osigurati sljedivost na nac¢in da mora oznacavati polovice i Cetvrti koje potjecu od Zivotinja iz
Sustava te ih propisno odvojiti od polovica i Cetvrti koje ne potjecu od zivotinja iz Sustava.

Trupovi moraju biti oznaceni na nacin da se osigura sljedivost i identifikacija zivotinje
ili skupina zivotinja iz uzgoja iz kojih potjecu.

Kona¢no oznacavanje trupova (polovica i Cetvrti) izvodi se kada je postupak kontrole

u klaonici dovrSen i potvrdena je sukladnost sa zahtjevima Sustava.

Svaka klaonica u Sustavu mora imati vlastiti sustav identifikacije i sljedivosti koji
osiguravaju kvalitetno pracenje i oznacavanje proizvoda u sustavu Dokazana kvaliteta. O
sustavu (nacinu) na koji se oznacava svjezZe meso klaonica sastavlja dokument i vodi

evidenciju o dobivenim koli¢inama.

Svaki korisnik oznake je duzan uspostaviti zasebnu kontrolu u Sustavu ,,Dokazana
kvaliteta® te identifikacijski (numericki) sustav za vodenje kvantitativne evidencije otkupa i
prodaje mesa.

Kontrola se obavlja na temelju ulaznih i izlaznih koli¢ina mesa iz Sustava ,,Dokazana
kvaliteta® dobivenog od Zivotinja temeljem zapisa o ukupnom broju uzgajanih Zivotinja u

sustavu ,,Dokazana kvaliteta“.

4.1. Oznacavanje i evidencija

Znak se stavlja na ambalazu proizvoda pretpakiranoga mesa. Na mjestu prodaje
neposredno na nepretpakiranom mesu moze se istaknuti znak na naéin da je vidljiv, neizbrisiv

i gitljiv.
4.2. Vodenje evidencije

Svi dionici koji su ukljuceni u Sustav obvezni su voditi evidencije i zapise prema
pojedinacnim kriterijima ove Specifikacije. Oblik zapisa na evidencijskim listovima nije

propisan.
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Specifikacija je notificirana u skladu s Direktivom (EU) 2015/1535 Europskog parlamenta i Vijeca od 9.
rujna 2015. o utvrdivanju postupka pruzanja informacija u podrucju tehnickih propisa i pravila o
uslugama informacijskog drustva (kodificirani tekst)
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PRILOG: IZJAVA O NACINU UZGOJA ZIVOTINJA

Subjekt:

Ova lzjava je obvezni dio dokumentacije koja prati zivotinje za klanje i sastavni je dio

Specifikacije proizvoda ,,Dokazana kvaliteta“ za svjeze svinjsko meso.

Izjavljujem da je zivotinja/zZivotinje koje Saljem na klanje UZGOJENA U SKLADU SA
SPECIFIKACIJOM PROIZVODA , DOKAZANA KVALITETA“ ZA SVJEZE SVINJSKO
MESO

FARMA (naziv, adresa)
PODACI O POSJEDNIKU
BROJ PUTNOG LISTA
MJESTO UTOVARA
NAZIV KLAONICE
KORISNIK ZNAKA

o g~ wDbhE

Mijesto i datum:

Posjednik Zivotinje:

Izjavu o nainu uzgoja Zivotinja preuzeo:

Ime 1 prezime, potpis

Datum 1 pecat klaonice
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